
 

 

Vendredi 08 Août 2025 

MENU DU JOUR 37€ 
 

 

 

 
 

ENTREES 
  

Encornets marinés aux épices douces et houmous de lentilles corail aux herbes fraîches 
Ou 

Blinis de pommes de terre à la truffe d’été, espuma de saint-nectaire fermier et chiffonnade 
de Serrano 

Ou 
Soupe glacée de melon des Jardins de Saint-Hilaire et feta marinée menthe-basilic  
 

PLATS 
  

 Filet de lieu jaune de nos côtes à la plancha et beurre citron-gingembre 
Ou 

Demi magret de canard de Vendée cuit en basse température et jus à la myrtille sauvage 
Ou  

Œuf mollet, siphon de morilles et riz arborio   
 

DESSERTS 
 

Carpaccio de pastèques multicolores, sirop verveine-citronnelle, sorbet et chips de meringue 
Ou 
 Brownies chocolat et amandes, chantilly au sucre muscovado et cannelle 

 
L’origine des viandes est disponible sur demande.  

Merci de signaler toute allergie connue à notre équipe. 


